


Invitdcio

zent Istvdn Napok rendezvényére, mely Kalocsa nemes vdrosdban
, annak. is a vérosi elofjaroR disctermében tartands Szent. Istvdn Kirdly
vigadalmdra.

A szakdcsok, cuRrdszok, pincérek, fozési tudomdnyok elofdrésiga a Magyar
Nemzeti Gasztrondmiai Szovetséy seakmai védnokségével magyar

hungarikumokbol késziilt ételekkel a , Rirdlyi fogaddvd alakftott” vdrosunk,

disstermében vendégil kfvinja (dtni Nagysdgodat és nemes személyedhez
tartozd Risérddet.

Sgeretnénk, fha nagyra becsiilt szeméfyed az Ur 2015. esztendejénef,
augusztus havinak, 21. napjin este 18:30 6rdt6l részese lennél kjzds
étkezdsiink g Firdfyi lakpmdnkon.

Ezen nap felejthetetlen lesz a gasztrondmiai birodalom résztvevdi életében,
s ezen kozépkori lakpma evésedrdl — tudsodrol b8séggel gondoskodik, meg
fesz muzsikdd, zajos mulatsigod, mig a kalocsai kakasok nem Rukorékplnak,

Fozetik valamennyi étel az régi erdélyi, budai és bizdnci modon Németh
Jézsef vezetésével. Kirily Urunk féasstalinak étekfiords saroglydidn Noth
Lenke kirilyi kamards készitésével szolgdfja fel

Az tisztes ételek, rendjének felsoroldsit a telfesséy igénye nélkif avval a
szdndekkal vetjiik ez iromdnyra, fogy étvigyat adjunk, és biztos itt legyél
velink,

Rangos vendégeinkts( kéretik, hogy részvételiiRet Relll idGben jelerzék, s
vacsorajegyeiket megudsiroljik]

Menii
teleink eleje:

- Bollerink fogd pilinkdfa , méheR gyiimolcsének cseresznyés nedije”
- Néd trre sziirt fiiszeres inyenc falatok,

Kirdlyi saroglydra vetve szabadon szedéssel:

- Nydrson forgatott ,makfon pendiilt” malacfi fiisdnaf, legjava

- Gizella kedve szerint Résziilt tRfL szdrmya ropogdsra stitve Rgramellizdlt
csipis mézzel Renegetve

- Fifszeres pdchan érfelt roppands porc vele siilt b8rével

- Gyula erdélyi vajdinak kedvére gombdval bolondirott tehénfi hiisdnak az
cipdban tdfalva

- Bencés apdtsdg féltve Grzitt receptie alapjin finom fusttel iflatositott
pisziring

- Fiatal kacsa dllat balzsam ofafjal  simogatva” rozsa borsban hempergetve

Etekfiords alkalmassdgokon

- Pezsgds filakgposzta roppands almdval — iflatos fliszereRRel

- Szép Heléna kirtcie arany fisttel fényezve

- Hintolt gersfi Racsinak filszeres zsitjdval annak mdjgval

- Kemencében féjdban silt la Ragyma zoldfiiszeres ricottdval toftve
- Faforddban savamnyitott csiflagtok érmék,

Etekpégi nyomtatd finomsdgok, édes csdbitds
- Tyiiknak éltetd tojdshabia azt mézzel fozott didval bolonditva, ostya Rozé
szoritva - Roppands rozsafink iflatos , Rajszi veltvel” csurgatva

Kirdlyi lakomdnk frissits nedlje:
- Osi recept alapjén készift” mdrc”
- T666 éve Kiforrott bor

Or. Magéné T6th Gyongyi Neémeth Jozsef
ceremdnia mester vacsordnk kirdlyi szakdcsa




